PIATTO DI FORMAGG/

4 e \
VIN/ 12¢t  20¢L 75CL p , z z ‘ S suer. ée P
ROSE
6éme Sens - IGP Pays d'Oc 4 55¢ 26 Nocciolata ou Nutella® 9€;
Gris blanc - IGP Pays d'Oc 45€ 66 W56 J
ROUGE
6éme Sens - IGP Pays d'Oc 4C  55€ 226 D E‘ l 2 I[
W P Cottad t
i , anna a du momen
6eme Sens - IGP Pays d'Oc 4 S5 = Confit de fruits rouges
UBY Gros et Petit Manseng N°4 e Tiramisu traditionnel
“Domaine UBY” - IGP Cote de Gascogne Moelleux 456 66 e Créme de Mascarpone, biscuits café, expresso
Sélection de vins blanc, rouge et rose italiens voir ardoise ;ggizuaelﬁ:&(ﬁ
[ 4
CHAMPAGNES ET PETILLANTS LR Creme brilee lachicorce
Champagne Cheurlin “Carte Noire’ 8C 456 Fondant chocolat noir intense
Prosecco Martini 56

BOISSONS CHAUDES

[ 4
Planche de fromages d'Ttalie , kl s” co” EE 9.9€ THES
Dégustez les meilleurs fromages de la Péninsule : 9€ Thés Kusmi Tea
Parmesan Moliterno, Pecorino, provolone, Gorgonzolla (selon arrivage) Venitian coffee
Expresso, sirop de sucre de canne, Marasquin, Thés Noirs
\ creme fouettée, poudre de cacao Earl Grey
Bleu Blanc Rouge
. 4fruits rouges
Italian coffee Ceylan OP
Expresso, sirop de sucre de canne, Amaretto,
creme fouettee, poudre de cacao Theé vert
Nanah Bio
French coffee Thé
: e Blanc
Expresso, sirop de sucre de canne, Cognac, ; ;
- c;‘(gme foueu&, poudre de cacao White Anastasia
Irish coffee
Expresso, sirop de sucre de canne, Whisky, Detox
creme fouettee, poudre de cacao
Affogato 15€ Camomille bio
; ; ; ; ; ; . Bailey’s coffee :
Glace a la vanille noyée dans un café expresso, creme fouettée Expresso, Baileys, créme fouettée, poudre de Verveine
cacao . . .
Armand 8.9C Rooibos vanille bio
Pistache de Sicile, Limoncello, Stracciatella,
cerise Amarena, creme fouettée )
L 15€ CA’ES SIMPLE DOUBLE CHOC 0Mf CHI'”D
Siciliana :
Sorbets citron, péche, purée de framboise, créme fouettée Expresso 246 3.5€ Italien Ciaoba 5.5€
Cioccolato e fondant 8.9€ BTSSRI 296 896 Chocolat Viennois o
2 boules chocolat, 1 boule noisette, sauce chocolat, creme Décaféiné 296 3.9€ LES COURMANDS
fouettée, carré de fondant :
Latte Macchiato 456 - Caft i
i i ale gourman
Pistacchio 15€ N 8 1056
Café viennois 456 5.9€ The gourmand 126
Pistache, chocolat, sauce au chocolat, creme fouettee
Capuccino 46 5.9C ’
AS
1/2/ 8 boules 3.4€ /586 /19€ Capuccino décaféiné 45€ 64€ m
7
Liqueur (2cl) 3.5€C '
1
, _ . : _‘ _ : : \
Supplément +2€ " Tene correcte exigée. s Melson N1acCepte po I Chegues, Reglemens acceptes - Cate bancaie, especes, ifes restaurants, heques vacances. . . NS .
creme fouetie, cerises Amarena ou sauce chocolat e e e S ecla l 1S\tLe d eS 1727
Liste des allergenes disponible au bar sur demande. Eau potable gratuite sur demande. Demandez votre Doggybag. "',l
| \¥
Sorbets : Citron de Sicile, Fraise, Péche de vigne Vi o
Créme glacées : Cafe, Chocolat, Straciatella, Cerise Amarena, Noisette du Piémont, Vanille Bourbon, Pistache 6}) a u f e u d e b O l S
L
\. v

\f

|




SOFTS ( I

BERE 5G| S T v | | OI22AS NAPOLITAINES

Coca Cola (83cl) 41€ | Schweppes Agrum (25¢cl) 396
Trifon Coca Cola Zéro (33c]) a1€ | sirop areau (25cl) 36 ROSSE
> Coca ColaCherry (33cl) 416 Limonade (25cl) 3.2C Margherlta - Sauce tomate, mozzarella di Buffala, basilic \ 10€
BIERES PRESSIONS 25¢L 33ct sbet |3t 5t Orangina (2sc1)ry 89¢ | Diabolo (25c) 876 Regi " g - i 18€
J " - I e € g . menthe, citron, violette, grenadine, péchefraise . eglna - Sauce tomate, champignons de Paris, jambon blanc, mozzarella di Buffala, parmesan, basilic
upiler 4.6° - 3.6 5 25¢, 40 Sprite (25cl 9
p ( ) 3.9€ Minute Maid (25¢1) i 49€ Calzone - Sauce tomate, champignons de Paris. jambon blanc. oeuf 146
AnOSteke IPA 7‘50 4.5{: 5.5{: 7‘5{; 40€ 60{: Fuze Tea (2501) 3'9{: Jus, nectar, pomme, orange. tomate, ananas, multifruit = :
Citronade Maison (25Cl) 45€ DlaVOla - Sauce tomate, oignons rouges. mozzarella di Buffala, salami Napoli piquante, basilic 14€
Kasteel Rouge 8’ 5€ 6€ 8C - - Fanta Orange (25cl) 3.9€ -
. Oasis Tr Opical (25¢c)) 3.9C Vegetarlenne - Sauce tomate, mozzarella, légumes confits, champignons, roquetie v 14€
Saint Bernadus 8° 5€ 6C 8C 40€ 606
Parma - Sauce tomate, mozzarella, speck, roquette, tomates cerises 15€
Paix Dieu 10° 55€C 65€  85€C - -

Meditel’l'aneenne - Sauce tomate, mozzarella, thon . capres, citrons confits, basilic. persil 15€
” Tarturo @ UOVO - Mozzarella, parmesan, tartufata, tapenade olives noires, oeuf, basilic, copeaux de truffe 17€

. \ BIANCA

BIERES BOUTEILLES 0° 33,

Sam Neipa 0.3° 156 . .
Prlmavera - Mozzarella, speck, parmesan, tomates cerises, roquette 15C
Sam Triple 0.38° 1.5€ A pﬂk’”s[k )
, N 4 FOI' maggl - Mozzarella, scarmoza, gorgonzola, parmesan\f 15€
Kasteel Rouge 0.0° 156 Peépites di Armand 6€C
Pesto, parmesan Mortadelle - Mozzarella, mortadelle, pesto a la pistache, pistaches concassées, basilic 15€
Tom at'e bur r at’a v 7.5{) NQI‘ O piZZa - Pate au charbon végétal, créme de burrata, bresaola, gorgonzola, roquette, lomates cerises 16€
{ ' { 3\
c0Ckm,lS Spklrz zoCl SaLICiSSOII enliel' SecC 7'5€ Salmon - Mozzarella, saumon fumé, roquetLe, stracciatella, citron 17€
Lillet Spritz 1.5€ Planche Antipasti 226 Pizza de 1a semaine - msiration dumoment voir ardoise
e ApeI'Ol Sprit 15€C Sélection de charcuterie et fromages Italiens, focaccia
Jager Bomb (20cl) 1.5 vA ; ! )
. . ! * Suppléments : CEuf (1 €), Ingrédient au choix (2 €), Burrata (5 €)
Pina Colada (20cl) 15€ Saint Germain Spritz 156 L . € )
( )

Pornstar Martini (12cl) 15€ Limoncello Spritz 15€

Xpresso Martini (12¢ 1.5 p A” r , p AS ’ ,
zez on u:beach ((20::) 7:52 APERIIIFS Burrata des Pouilles et Speck p A’ r 4 [ R, S 0’ r ’

9.5C
=Ty, 56 Speck. pesto maison _ .
Cosmo (20cl) 15€ Jack Daniels (4cl) 150 Risotto cacio e pepe Vv
: : Bruschetta Stracciatella et Speck Cremeux au pecorino et poivre noir, touche de citron
Gin Tonic Bombay (20cl) ~ 7.5€ Gin Bombay (4cl) 156 L : ‘ ‘ e
g Pain grillé, stracciatella a la truffe, speck, creme de e el

Mojito Classique (20cl A% Lillet rosé (4cl Isamique,

) i) T € balsamique. roquette Sauce tomate, mozzarella filante, basilic
Mojito Fruit (20cl) € Kir vin blanc (10cl) . .

: . I Carpaccio de boeuf 12€ Spaghettoni alla Carbonara
Mojito Royal (20cl) 9C Kir royal (i0cl) 9¢ Pesio maison. copeaux de grana padano. roquette Veéritable carbonara (guanciale, pecorino, parmesan, ceuf)

s \. J

Ti Punch (7cl) L% Ricard (2¢D 46

Lasagne alla Bolognese

Cuba Libre (20c]) € Piconyin blanc (iocl) 5€ N Recette traditionnelle, gratinée au four

L J L et Y p" r r , Spaghettoni e polpette

Boulettes de boeuf maison, sauce tomate fondante et basilic frais

DIGESTIFS 4t MOCKTAILS 25 Parmigiana ¢ Fusilli al Salmone Affumicato

Vodka 4€ Virgin Mojito 6C Aubergine effeuillée, pommes de terre au pecorino. 15.5C Comrpe une carbonara mais au saumon fumeé (saumon fume ceuf et
. courgettes, tomates, mozzarella, parmesan pecorino), parmesan
Limoncelfe §¢ _ Wirgin Planteur 6C o
Bailey's 56 L : Pavé de Saumon a I'ancienne 186 Ravioli a la truffe
Virgin Tonic 6€ Sauce tomate aux olives, capres, origan, riz blanc Beurre noisette, créme légere et éclats de noisettes
Get 27 5C k.
Virgin Colada 66 \
Get 31 55€ Saltimbocca Armand 18€

Veau, speck, sauce tomate, mozzarella, persil

EAUX s3cc soce 100c.— SUPPLEMENTS Carpaceio de boeuf double ”[” ” 8‘”8’ N 0 10 ANS LA

. h 19€
San Pellegrino 43€ 57€ Sirops +0.66 Pesto maison, copeaux de grana padano, roquette,
. pommes de terre au pecorino Pizza Regina ou Spaghettoni e poplette ou Gnocchi alla sorrentina
' ' ! \ ; | +1 boule de glace ou panna cotta
. Supplément accompagnement au choix : Spaghettoni, Insalata +38.5€
Perrier 3.9€ .

Rucola & mache ou’Pommes de terre roties au pecorino et lime
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